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Biirenfelser Gastwirtspaar Kapii)e gewmnt Kochwettbewerb

die Barenfelser Wirtsleute Julia und Jan

{empe mit ihrem Mend. Foto: Ardelt

Mit 1hrem W“dden ?6Stkutscher
schafften” es dle ertsleute Julia und

- Jan Kempe vom Gasthof Barenfels beim
- Kochwettbewerb-

~Des: Postkutschers
Gaumenfreuden -~ Kostlich Sdchsisch®
auf Platz eins und;in.:den Reisefiihrer
2008 als Erlebnispunkt.- Insgesamt hat-
ten sich sieben Gastronomen und Hote-
liers aus:den drei Landkreisen Sichsi-
sche Schweiz, Weileritzkreis und Frei-
berg an dem kuhnanschen Wetthewerb
beteiligt. -

Die Meniifolge " des S1egers hesteht
aus -einer,Posthornsuppe®, hinter der
sich eine -Kurbissuppe mit einer:als
Posthorn : zugeschnittenen
Schwarzbrot verbirgt, einer mit Kasta-
nien geflillten . Hirschroulade auf Wir-
singgemiise und Buttermilchgetzen, die
auf der Speisekarte als ,Der wilde Post-
kutscher* yerkauft wird, und einem ge-
frorenen Postmeilenstein als Nachtisch,
den der Gast schnell .als Vanille- und
Schokoeis erkennt.

- Scheibe .

Die Barenfelser bezxehen ihr Wild
von Héndlern und Jagdgemeinschaften
aus dem Osterzgebirge, servieren séch-
sische Weine und Biere sowie erzgebir-

gische Kriuterlikére und kreieren mit

saisonalen .und regionalen Produkten
stdndig neue Gerichte. Mit dieser He-
rangehensweise entsprechen die Kem-
pes genau den Anforderungen des Tou-
rismusverbandes Sichsische Schweiz
und der Tourismusgemeinschaft Silber-
nes Erzgebirge, die den kulinarischen
Wettstreit im Land der Historischen
PoststraBen im September auf die Bei-
ne gestellt hatten. Und dass di¢ "Gast-
wirtschaft im 18.-Jahrhundert tatsach-
lich eine Poststation war, die an der als
PoststraBe genutzten Alten Béhmischen
StraBe lag, machte die Teilnehmer in
den Augen der Jury nur noch attrakti-
ver. Geht es nach Jan Kempe, kénnten
die Postkutschen kiinftig hei einem
ziinftigen ;,Postkutscher” in Béarenfels
wieder Station machen. Ardelt



